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Las sugerencias mds repetidas, expuestas por los miembros de ANEDA, son:

@ Conveniencia de realizar reuniones con mayor frecuencia para favorecer la
comunicacién entre los asociados.

® Trabajar para profesionalizar y dignificar el Sector.

® Exigir el cumplimiento de todas las normas legales.

Cuatro nuevos socios en ANEDA ...y van venticinco

En la permanente dindmica de interés por parte de las empresas del Sector
para asociarse a ANEDA, durante el dltimo mes han sido cuatro los nuevos
companeros que se integran en la Asociacién Nacional: CAFE SANROCA,
EMMANUEL BENITEZ TAVERNIER, HERSERVIMATIC Y GAMMAVENDING.

Con ellos, suman ya 25 las nuevas incorporaciones, que proporcionan a
ANEDA fuerza y &nimos para continuar liderando la actividad asociativa na-
cional
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Nuevos Delegados Regionales en ANEDA

Con excepcién de la region catalana, ha finalizado
el proceso electoral para delegado regional de ANE-
DA. En sendas reuniones —donde, también, Javier
Arquerons, presidente de ANEDA, dicté la conferen-
cia "Cémo mejorar la imagen del Vending", seguida

con un alto interés por los numerosos asistentes— se
elegieron a Anabel Garcia (AUTOMATICOS RO-

Gonzdlez (VENTIN VENDING) en Santiago de
Compostela; a José Aidn (EUROMATIC) en Valencia;
y, en Sevilla, a Javier Montoya como nuevo
Delegado de la Regién 6.

También se realizé una reunién y una ponencia en
Tenerife, teniendo presencia ANEDA en las Islas
Canarias, por primera vez en su historia.

GAR) en la reunién de Zaragoza; a Juan Manuel
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TABACO

ANEDA trabaja para
mejorar la fiscalidad
del tabaco

Associazione ltaliana Distribuzione Automatica

Recientemente la CEOE ha pre-
sentado un informe para mejorar la

N

Los presidentes de ANEDA, Javier Arquerons,
y CONFIDA, lucio Pinetti, celebraron una se-
sién de trabajo en Milén, en la que manifesta-
ron su espiritu de méxima colaboracién entre
ambas asociaciones y plantearon los princi-
pios de un acuerdo para que en la préxima
edicién de VENDITALIA, exista una "Plaza de
Espana", un area del certamen ferial, auspi-
ciado por ANEDA y dedicado a expositores
espanoles. Informaremos con detalle de este
proyecto, con tiempo suficiente. p‘ N E I] p‘

ACV

ASSOCIACIO
CATALANA
DE VENDING

Elecciones en ACV.

fiscalidad en el negocio del tabaco,
elaborado por todas las asociacio-
nes interesadas en este Gmbito sec-
torial —entre ellas ANEDA- cuyos
miembros continGan en una propor-
cién importante ofreciendo este
producto a sus clientes.

No obstante lo amplio del conteni-
do de este informe, lo ofrecemos in-
tegramente a nuestros lectores para
que dispongan de esta informacién
en su totalidad.

El préximo 23 de febrero, como

marcan sus estatutos, se celebrardn elecciones a Comité Directivo en la
Asociacién Catalana de Vending (ACV). Segin nos han comentado,
existe una sola candidatura, encabezada por Ramén Vicente acompa-
Aiado de Guiseppe Cerea, Francesc Company, Toni Romero, Félix del
Castillo, Toni Riera, José Fuertes y Paco Espino. En esta linea, la Junta
Directiva de ANEDA en su totalidad, asi como Javier Arquerons de for-
ma también personal, desean expresar su total apoyo y desearles éxito
en esta nueva andadura. Una vez elegida la nueva Junta Directiva de
ACV, ANEDA contactard el mismo dia para propiciar una reunién entre
ambas asociaciones, ya que es fundamental una ACV fuerte para que

entre todos podamos mejorar el sector. http://www.aneda.org/CEOEtabaco.pdf
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El nuevo Registro General Sanitario y el Vending

CONSIDERACIONES GENERALES

En el BOE. del 8 de marzo de 2011 se publicé el Real
Decreto 191/2011, de 18 de febrero, sobre Registro
General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos,

ue deroga en su totalidad el Real Decreto 1712/1991,
ge 29 de noviembre, sobre Registro General Sanitario
de Alimentos. La norma entré en vigor el 9 de marzo de
2011. El Real Decrefo surge en respuesta a la adecua-
cién de nuestro pais al nuevo marco normativo comuni-
tario en materia de seguridad alimentaria (Directiva

2006/123/CE del Parlamento Europeo).

Esta nueva normativa simplifica notablemente el proce-
dimiento establecido hasta ahora para el registro de las
empresas implicadas en la cadena alimentaria y tiene
como obijetivo la proteccidn de la salud piblica y de los
intereses de los consumidores, facilitando la creacion de
un censo sobre el que realizar el control oficial de em-
presas, establecimientos y productos.

El Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias
y Alimentos (RGSEA) se adscribe a la Agencia Espafiola
de Seguridad Alimentaria y Nutricién dqel Ministerio de
Sanidad, Politica Social e Igualdad.

Sefalar, como novedad més importante, que el anti-
guo procedimiento de inscripcién en el registro pasa a
ser una simple "comunicacién responsable previa" como
condicién Onica y suficiente para que se tramite dicha
inscripcion y poder empezar a funcionar (a excepcién de
los establecimientos regulados por el Reglamento
853/2004 por el que se establecen las normas especifi-
cas de higiene de los alimentos de origen animal en los
sectores (?e carnes, pescados, huevos y lacteo).

Otra novedad que se incorpora es el hecho de que
desaparecen las "convalidaciones" de los registros, es
decir, las inscripciones pasan a ser indefinidas.

Dicho Registro tendrd cardcter nacional y se conside-
rard un registro unificado de ambito estatal. En él se in-
cluirén los datos de los registros de las Comunidades
Auténomas en la materia.

Estd constituido como una base de datos informatiza-
da, poseyendo cardcter piblico e informativo.

Resulta obligatoria la inscripcién en el Registro de
cada uno de ?os establecimientos de las empresas ali-
mentarias o, en caso de no poseer establecimientos, de
las propias empresas, cuando la sede del establecimien-
to o domicilio social -0 sede- esté en territorio espafiol y
se dedique a las siguientes actividades en relacién a ali-
mentos o productos alimenticios destinados al consumo
humano, materiales y objetos destinados a estar en con-
tacto con alimentos o a coadyuvantes tecnolégicos utili-
zados para la elaboraciéon de alimentos:

1.2 Produccién, transformacién, elaboracién y/o en-
vasado.

2.2 Almacenamiento y/o distribucién y/o transporte.

3.2 Importacién de productos procedentes de paises no
pertenecientes a la Unién Europea.

Quedan excluidos de la obligacién de inscripcién en el
Registro los establecimientos y las empresas en el caso
de que exclusivamente manipulen, transformen, envasen,
almacenen o sirvan alimentos para su venta o enfrega in
situ al consumidor final, con o sin reparto a domicilio, o
a colectividades.

También quedardn excluidos los establecimientos cita-
dos cuando éstos suministren a ofros establecimientos de
estas mismas caracteristicas, y se frate de una actividad
marginal en términos tanto econémicos como de produc-
cidn, respecto de la realizada por aquéllos, que se lleve
a cabo en el dmbito de la unidad sanitaria local, zona
de salud o territorio de iguales caracteristicas o finalidad
que defina la autoridad competente correspondiente.

Todos estos establecimientos deberdn inscribirse en los
registros autonémicos establecidos al efecto, previa co-
municacién del operador de la empresa alimentaria a las
autoridades competentes en razén del lugar de ubico-
cion del establecimiento. No obstante, cuando se trate
de establecimientos en los que se sirven alimentos in situ
a colectividades, la comunicacién serd hecha por el titu-
lar de las instalaciones.



Con ello se excluye, tal y como viene recogido en la
Exposicién de Motivos de dicha norma, del Registro Nacional
a las tiendas minoristas, restaurantes, cafeterias, bares, pano-
derias, pastelerias, comedores de centros escolares u hospita-
les y ofros establecimientos cuya actividad principal es la ven-
ta al detalle o el servicio in situ al consumidor final 0 a colec-
tividades que comercializan en un dmbito local, siendo sufi-
ciente su inscripcidn en un registro de dmbito territorial auto-
némico.

Conviene sefialar que no existen diferencias entre ambos ti-
pos de registros en cuanto a cumplimiento de legislacién ali-
mentaria, exigencias sanitarias, responsabilidad, control ofi-
cial por parte de la autoridad sanitaria, efc.

Las empresas que actualmente estén inscritas en el Registro
Nacional y deban pasar al autonémico, lo harén de manera
automdtica.

REGISTROS SANITARIOS Y VENDING ALIMENTARIO

Como la actividad de la Distribucién Automdtica no queda
limitada a la mera venta directa minorista al consumidor final
de alimentos y productos para la alimentacién, sino que en-
globa, en la mayoria de las veces, una previa actividad logis-
tica (manipulacién, almacenaje y distribucién de esos produc-
tos), surgid la duda de cual de los dos Registros —el General o
el de las Comunidades Auténomas- debia ser objeto de ins-
cripcién a raiz de la entrada en vigor de la nueva legislacion.

A la vista de las informaciones contradictorias recibidas de
las autoridades por algunos de nuestros asociados, y para evi-
tar cualquier atisbo de inseguridad juridica en este sentido,
ANEDA solicité a los servicios sanitarios y de salud compe-
tentes de las diecisiete Comunidades Auténomas y a la AE-
SAN del Ministerio de Sanidad del Gobierno de Espafia, por
medio de los correspondientes escritos de consultas vincur;n-
tes, que informaran al respecto de forma inequivoca.

El asunto fue estudiado por la Agencia Espaiiola de
Seguridad Alimentaria y Nutricién con E?os representantes de
las diecisiete Comunidades Auténomas y concluyeron que en
el supuesto de que se realice la previa actividad de almace-
naje, manipulacién y/o transporte de alimentos "es objeto de
inscripcién en el Registro General Sanitario de Empresas
Alimentarias Alimentos, conforme al Real Decreto
191/2011, de 18 de febrero. Mdas concretamente, el estable-
cimiento en el que se realicen las actividades previas al sumi-
nistro en las mdquinas expendedoras deberd estar anotado
como almacenista, envasador o fabricante, segin el caso, y si
no existieran tales instalaciones, se anotard g‘o razén social
como empresa responsable del suministro"

Los establecimientos y/o empresas se inscribiran en las figu-
ras de almacenista y/o distribuidor. Asi la categoria de almo-
cenamiento se aplicard cuando el establecimiento disponga
de local de almacenamiento, en cuyo caso y aplicando el cri-
ferio de actividad principal, no se adjudicard la categoria de
distribucion. Esta se aplicard cuando el establecimiento no dis-
ponga de local de almacenamiento.

La inscripcion en el RGSEAA se realizard en los sectores que
corresponda segin los productos que almacene o distribuya.

El procedimiento Foro la inscripcidn, modificacion y cance-
lacién registral de las empresas y establecimientos alimento-
rios, viene regulado en el articullo 6 del Real Decreto

191/2011. Dicho articulo sefiala que la presentacion de una
comunicacién previa a las autoridades competentes sera con-
dicién Gnica y suficiente para que se tramite la inscripcidn de
las empresas y establecimientos en el Registro y simultdneo-
mente se puec}la iniciar la actividad, sin perjuicio de los con-
troles que posteriormente puedan llevarse a cabo. La informe-
cién que el operador de rc: empresa debe aportar serd la si-
guiente: su nombre o razén social, el NIF, NIE o CIF, el objeto
de todas sus actividades y la sede del establecimiento o, en el
caso de empresas que no posean ningln establecimiento, el
domicilio social.

La comunicacién previa o solicitud de inscripcidn, asi como
la comunicacién de modificacién de cualquiera de los datos
de informacién obligatoria sefialados en j apartado anterior
o del cese definitivo de actividad econémica de los estableci-
mientos, se presentardn ante la autoridad competente de la co-
munidad auténoma por razén del lugar de su ubicacién, en la
forma que ésta disponga. En el caso de las empresas que no
posean ningln establecimiento, se dirigiran a la autoridad
competente de la comunidad auténoma en que se encuentre su
domicilio social.

Una vez recibida la comunicacién previa o, en su caso, au-
torizada la inscripcién solicitada, las comunidades auténomas
lo comunicardn a la Agencia Espafiola de Seguridad
Alimentaria y Nutricidn, que procederd a su inscripcion en el
Registro y a la asignacién deronomero de identificacién de co-
racter nacional. El Registro comunicard a la comunidad auté-
noma correspondiente el nimero de identificacién, dentro de
los 15 dias Eébiles siguientes a la recepcion de la documen-
tacion.

Asimismo, la comunicacién de modificacion de los datos de
la informacién obligatoria necesaria para la inscripcién o de
la resolucién de cancelacién de la inscripcion por cese defini-
tivo de la actividad econémica serén remitidas a la Agencia
Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién a los efectos
del correspondiente asiento registral.

En cuanto a la actividad meramente minorista de méquinas
expendedoras, los establecimientos donde estén las maquinas
deEerén inscribirse en las bases de datos de los registros au-
tonémicos de las Comunidades Autdnomas, donde figurard la
titularidad del propietario de las mismas o el responsable fitu-
lar del establecimiento en caso de que estén ubicadas en co-
mercios minoristas polivalentes. ANEDA recomienda a los ope-
radores que se dirijan a las autoridades autonémicas donde
tengan instaladas sus maquinas para que les informen sobre la
existencia de dichos registros, y en su caso, de los procedi-
mientos aplicables para efectuar esas anotaciones.

Por (ltimo indicaré que todas las empresas operadoras estan
sujetas a los controles oficiales que la autoridad competente
pueda llevar a cabo de conformidad con el Reglamento (CE)
n® 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo sobre los
controles oficiales efectuados para garantizar la verificacion
de la legislacién en materia de alimentos, lo que conllevaria la
verificacién del sistema de autocontrol basado en los princi-
pios del andlisis de peligros y punto de control criticos
(APPCC); asi como la comprobacién, en su caso, del cumpli-
miento de la vigente legislacién tanto de instalaciones como de
equipos.
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Un buen café
se merece un agua perfecta

BRITA’ Professional - El experto en filtracion de agua
Elige agua BRITA®

Las 3 ventajas:
- calidad optima de agua

« alta fiabilidad
ACS - funcionamiento sencillo
Certificado: conform
+Tadas los filtros de la gama BRITA” responden
al i s del Cartificado de C idad Sanitaria (ACS).
BRITA” Iberia 5.L.U
El desarrollo duradero: Rambla Catalunya, 18 4z
08007 Rarcelona - Spain
- Desde1992, el reciclaje estd en el corazdn =
dela actividad infernacional de BRITA", : Tel:+3493 34275 70
i prapia planta de reciclaje de cartuchos woww profesionalbritaes

perfecta fusion entre @
tecnologia Sanden y
produccion Vendo
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quo consumo en iluminacion
4 grupo de frio

mgxcelente luminosidad LED's
stemperatura minima 2°C

ssistema ahorro nocturno de energia ’ ."lem L."t

[nnovador sistema de venta

robotizado “CATCHER” CALIDAD Y SERVICIO
menirega producto en 8 segundos ELABORACION DIARIA

maumento de venta por impulso
sbandejas sin conexidn eléctrica 916772266

stodos los formatos sin ajustes WWW.SAN DWI CHLM.COM

e i

SandenVendo Iberia S.A.
€/, Sant Ferran, 92 | Poligono Industrial la Almada
Cornella (Barcelona

DES4D - %ﬂnln
Tel: +34 93 474 1555 ! Fax: +34 03 474 1842
Infosvsf@sandenven | www.sandenvendo.es




EUROCONSULTORES es una asesoria
empresarial especializada en el sector del
Vending.

La calidad
se filtra

URQO ' ONSULTORES
Ofrecemos asesoramiento a nuestros

clientes, tanto pymes como auténomos, en

temas fiscales, laborales, contables, Estamos a su disposicidn en:
juridicos y financieros, con altos criterios Calle Virlato L0 TN
de profesionalidad y una inmejorable Tel.915919878.  Fax. 915919879,
relacion calidad-precio. E-mail: rmartin@euroconsultores.es

EUROCONSULTORES esta formada por
profesionales titulados en las distintas
areas y ofrece a todos sus clientes una )
amplia y valiosa gama de servicios de alta * Asociado a ANEDA
calidad, basada en una atencion 3 -
personalizada y con una comunicacion J

directa permanente.

SERVICIOS EN AREAS GENERALES:  SERVICIOS ESPECIALIZADOS PARA
i EMPRESAS DEL SECTOR DEL VENDING:

o visitanos en nuestra web:
yvv':vw.euroconsultores.es

INSTALACIONES
en Espaiia

B Asesoramiento y redaccion de contratos
JUI'idiCG de deposito de explotacion de maquinas
- distribuidoras automaticas.

Fiscql' ¥ Informacion y asesoramiento sobre el
cumplimiento de la normativa aplicable al
vending: Registro Sanitario y normativa
higiénico-alimentaria,  Sistema de

Contable | Andlisis de Peligros y Puntos de Control

| Criticos (APPCC), control de plagas,

; normativa autonémica del vending,

e helolelde| m| identificacion de maquinas, sistemas de

trazabilidad, gestion de residuos,
informacion alimentaria al consumidor y

o etiquetado, cadena de frio, formacion
Mercantil higiénico-sanitaria, etc.

water + more |bérica S.L.
TCME. 6* P1 - 0. 20 - Avda. Emest Liuch, 32 - 08302 Matend (Barcelona)
Tel: +34 837 023 204 info@water-and-more.de

la alternativa mas natural
the most natural choice

Tel- 925772 330

T Grupo Lagiia
Peligans Valded, Parcela | nave 20-21
45500 - Tormjes (Toledo), Espara

Fac 925 772 331
wwwilacqtiacom




Condiciones especiales para asociados de ANEDA

DeVal*

CREAMOS el VENDING GANADOR

apli®enclub

Hazte socio del Club Apliven

APROVECHA LAS EXCLUSIVAS VENTAJAS
DEL CLUB APLIVEN:

@ Ahorra en tus compras gracias
ala compra conjunta.

& Trato personalizado para
aumentar tus beneficios

@ Ahorra tiempo y dedicate al
dia a dia de tu negocio.

& Financiamos la compra de
maguinas.

@ Descuentos en seguros,
productos, recambios,

vehiculos y mucho mas. nfianza

& Forma parte con otros
operadores del club mas
prestigioso del Vending
nacional.

lizada a todos nuestr
La |nr1u=,rrm alimentaria a ici

Aoudl, Marina ri* 14 B (Pol. Ind. Salina ! oi de Liob spafia / . 934 795 040 / F. §34 793 205

www.blenderdeval.com

=] mayor surtido
de galletas
para el Canal Imﬂtﬂ.s'o

PREMILM
20O7119%°

Desde nuestra experiencia de mas de 20 afios, en el vending
publico, donde las maguinas son sometidas a todo tipo de
exCesos, a partir de esta experiencia hemos disefiado nuestra
gama de snacks y bebidas ERAVENDING PREMIUM.

En nuestros modelos del afio 2011 hemos cambiado el disefio
de la puerta, mas ergonomico y con mayor escaparate.

En toda la maquina el acero inoxidable 304 es el protagonista,
tanto en el interior como en el exterior de la misma.

Caracteristicas Principales
Exteriar: teclads selerodn .l'!lg?ldhlhlﬂa]q:
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mmm-mmm. Saltware: nuewn seftware
4 36 producta, 2011 con ARiphes
opcianes

inawdabile 304. 7 cajones Sisemasdepagoy.

exiraliel para Amaderar

] u.-u’&"m.ﬁ

Tiuminaeidn: fuminacién  telemetria, diletees y
Larjertad d( Mehtderd.

| PREMILM maxi | y
mlv—l B VR BR

mmm producis

Coa xsablcads de 0 Cajones e mackn e Tomiaacdn por U deled  Bandeias o aewry
. priadetl

niidable, 058 doblé HipEl

iPidanos presupuesto, se sorprendera!
Grupo de empresas La Era de la Venta Automatica Teléfono Ventas
Poligono de Asipo C/B parcela 33, Maves | y 8 902 431 668

33428 Llanera - Principado de Asturias - Espafia . e e
info@eraventa.com Teléfono Servicio Técnico

www.eraventa.com . 902 830 082

CUIDARTE ES NATURAL
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venditalia

International Vending Exhibition

> appuntamento
mondiale
per la distribuzione
automatica

> the world-wide
vending event

—
e —

MiLan0 3-17 Mddald 2012

FBRAMILANOGITY PORTA TBODORIGO PapisLiont 3 6 U

iscrizione online  online registration www.venditalia.com

fieramilanocity %

Venditalia Servizi  tel (+39) 0233105685  fax (+39) 0233105705  venditalia@venditalia.com Associazione lalana Distrbuzione Automatica
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